Telefon: 054 01/168 72 00

29.06.2026 - 05.07.2026

27 1 2026

Kd.-Nr.:
Name:

DRECHSLER “

Mein Teller voll Genuss.

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Alternativ
Menu

Karotten-Sahnesauce (g)
Hoérnchennudeln (a,a1)
Knabber-Kohlrabisticks

&

Karotten-Sahnesauce (g)
Hornchennudeln (a,a1)
Knabber-Kohlrabisticks

M

Karotten-Sahnesauce (g)
Hornchennudeln (a,a1)
Knabber-Kohlrabisticks

N

Karotten-Sahnesauce (g)
Hornchennudeln (a,a1)
Knabber-Kohlrabisticks

&

Karotten-Sahnesauce (g)
Hornchennudeln (a,a1)
Knabber-Kohlrabisticks

&

\VVollkost Menl

Hausgemachter Gemuseeintopf
mit Rindfleischeinlage Rr)

Putenfrikadellchen (a,ai,c,j)
Mohren- Reis
Krauterquark-Dip (g)

Truthahnfleischkasestreifen in
brauner Sauce (j,1,2,37,6)
Salzkartoffeln

Rindergulasch mit Zwiebel und

Pilze r)

Hoérnchennudeln (a,a1)

Seelachsfilet (MSC) gebacken

(aal))
frisches Kartoffelpiree (g)

MIKIE,

MIKIE,

Beilage 1 Mehrkornbrétchen (a,al,az,as,ay Erbsengemiuse Fingermbhrghen— Broccoligemise 5 Blumenkohlgemise
Erbsengemise
Beilage 2 VoIIkorn-Bauernbrotscheibeﬁ Knabber-Paprika Mohrensalat (3) Gurken in DiII—Joghurtdressiy Knabber-Kohlrabisticks

(a,a2)

(©)

% | % |2

Vegetarisches

Gemuiseeintopf mit Kartoffeln (v)

Gemuse-Kottbullar (c,v)
Mohren- Reis
Krauterquark-Dip (g)

Veggieeinlage in Tomaten-
Currysauce (a,al,a4,c,g,11,V)
Salzkartoffeln

Eierpfannekuchen (aa1,g)

Gemuseschnitzel (a,a1,a4,v)
frisches Kartoffelpuree (g)

- & & & & &
; Mehrkornbrotchen (a,a1,a2,a3,24g [Erbsengemuise Fingermdhrchen- Apfelmus Blumenkohlgemise
Beilage 3 & é‘f Erbsengemise ﬁ 5 ﬁ
: Vollkorn-Bauernbrotscheibe Knabber-Paprika Moéhrensalat (3) Sauce-Vanillegeschmack (g) Knabber-Kohlrabisticks
Beilage 4 |z £ P s o ’ e £
Dessert  |Bananenjoghurt (g) ¥ |GrieBpudding (aazg), Zimt/  £¥|SchokoladenPuddinggeschmg* |Beerengriitze, Quark (g) £¥|Quark () £
Obst Frisches Obst ﬁ‘ Frisches Obst ,9‘ Frisches Obst 5‘ Frisches Obst ,9‘ Frisches Obst ﬁ‘

V = Vegetarisch, S = Schwein, R = Rind, G = Gefliigel

Anderung vorbehalten!

Inhalts.-Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=Phosphat, 8=MilcheiweiR, 9=Koffeinhaltig, 10=Chinihaltig, 11=Stssungsmittel,

12=gewachst

Allergenekennzeichnung: a=Gluten - al=Weizen - a2=Roggen - a3=Gerste - ad=Hafer, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdniisse, f=Soja, g=Milch, h=Schalenfriichte, h1=Mandeln - h2=Haselniisse - h3=Walniisse

h4=Kaschunusse - h5=Pecannisse, i=Sellerie, j|=Senf, k=Sesamsamen, |I=Schwefeldioxid u. Sulfite, m=Lupine, n=Weichtiere

Technologisch unvermeidbare Spuren der oben aufgeflihrte Zusatzstoffe und Allergene kénnen nicht ausgeschlossen werden!
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