Telefon: 054 01/168 72 00

26.10.2026 - 01.11.2026

44 | 2026

Kd.-Nr.:

Name:

DRECHSLER X,

Mein Teller voll Genuss.

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Alternativ
Menu

BIO-Gabelspaghetti (a,a1)
Spinat-Rahmsauce (g)
Knabber-Kohlrabisticks

M

BIO-Gabelspaghetti (a,a1)
Spinat-Rahmsauce (g)
Knabber-Kohlrabisticks

&

BIO-Gabelspaghetti (a,a1)
Spinat-Rahmsauce (g)
Knabber-Kohlrabisticks

&

BIO-Gabelspaghetti (a,a1)
Spinat-Rahmsauce (g)
Knabber-Kohlrabisticks

&

BIO-Gabelspaghetti (a,a1)
Spinat-Rahmsauce (g)
Knabber-Kohlrabisticks

&

\VVollkost Menl

Geflugelbratwurst ()
brauner Sauce (a,al,i,1,v)
Salzkartoffeln

Zartes Rindergulasch mit
Zwiebeln
Gabelspaghetti (a,a1)

.\g{

Putenfrikadelle (,a1,c)
weiller Reis

Pikante Paprikasauce (a.a1,2,11)

{9\

Seelachsfilet (MSC) gebacken

X

(a,al,j)
frisches Kartoffelptiree (g)

Mohreneintopf mit
Rindfleischeinlage ()

}g{

Beilage 1

Knabber-Gurkentaler

Erbsen-Maisgemiise

&

Eisberg-Mais-Tomate-
Gurkensalat

&

Rahmspinat (g)

&

Stuck Weizenbaguette (a,a1) ﬁ,

Beilage 2

Gurkensalat (j

MIKIE,

Knabber-Karottensticks

&

Knabber-Gurkentaler

&

Gurken in Dill-Joghurtdress
@

B

Vollkorn-Bauernbrotscheibe
(a,a2) ﬁ

Vegetarisches

Vege. Bratwurst (aa1,c)
brauner Sauce (a,a1,i,1,v)
Salzkartoffeln

Gnocchi mit frischem
Gartengemise
und jungen Gouda gratiniert (c,g)

Spéatzle-Gemusepfanne (a,at,c,i
Pikante Paprikasauce (aa1,2,11)

Krauterrihrei (c,g)
frisches Kartoffelptiree (g)

Mo6hreneintopf mit
Veggieeinlage (aata4,cg,iV)

- & & & & &
: Knabber-Gurkentaler Erbsen-Maisgemiise Eisberg-Mais-Tomate- Rahmspinat (g) Stlick Weizenbaguette (a.a1)
Beilage 3 ﬁ éf’ Gurkensalat ﬁ ,ﬁ‘ ﬁ
. Gurkensalat () Knabber-Karottensticks Knabber-Gurkentaler Gurken in Dill-Joghurtdressi Vollkorn-Bauernbrotscheibe
Beilage 4 & & &6 & &
Dessert |Mandarinen-Quark (g) S¥ | Sahne-Puddinggeschmack g)s¥ |Joghurt (g) ¥ |Milchreis-Dessert (o) SY¥ |Granatapfel-Joghurt (o) g
Obst Frisches Obst ﬁ‘ Frisches Obst ﬁ‘ Frisches Obst 5‘ Frisches Obst ,9‘ Frisches Obst ﬁ‘

V = Vegetarisch, S = Schwein, R = Rind, G = Gefliigel

Anderung vorbehalten!

Inhalts.-Zusatzstoffe: 1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3=Antioxydationsmittel, 4=Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=Phosphat, 8=MilcheiweiR, 9=Koffeinhaltig, 10=Chinihaltig, 11=Stssungsmittel,

12=gewachst

Allergenekennzeichnung: a=Gluten - al=Weizen - a2=Roggen - a3=Gerste - ad=Hafer, b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdniisse, f=Soja, g=Milch, h=Schalenfriichte, h1=Mandeln - h2=Haselniisse - h3=Walniisse

h4=Kaschunusse - h5=Pecannisse, i=Sellerie, j|=Senf, k=Sesamsamen, |I=Schwefeldioxid u. Sulfite, m=Lupine, n=Weichtiere

Technologisch unvermeidbare Spuren der oben aufgeflihrte Zusatzstoffe und Allergene kénnen nicht ausgeschlossen werden!
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